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BOTANISCH  
MENU 
 
COTTAGE CHEESE 
spinazie | cashew | ui 
- 
RODE KOOL 
appel | szeshuanpeper | tonkaboon 
- 
WORTEL 
bataat | granaatappel | sinaasappel 
- 
WITLOF 
ui | bieslook | zwarte knoflook 
- 
PREI 
knolselderij | champignon | nori 
- 
ANANAS 
kruidnagel | karamel | koriander 
 
 
 
6- gangen 79 |        all-in 151 
5- gangen 69 |        all-in 132  
4- gangen 59 |        all-in 115 
 

 
 

JRE  
MENU 
 
SNOEKBAARS 
pastinaak | appelstroop | piccalilly 
- 
RODE KOOL 
appel | szeshuanpeper | tonkaboon 
- 
SKREI 
aardappel | haringkaviaar | citroen 
- 
BUIKSPEK 
papaja | taugé | kalamansi 
-  
LIMOUSIN RUNDERLENDE 
champignon | tijm | biet 
- 
ANANAS 
kruidnagel | karamel | koriander 
 
 
 
6- gangen 85 |        all-in 157 
5- gangen 75 |        all-in 139  
4- gangen 65 |        all-in 121 
 
 
 

 
 

 
Chef’Special Ontdek ons dagelijks wisselend 3- gangen menu | 49 p.p. 
  Ook ons 3- gangen menu is te bestellen als all-in | 95 p.p. 
 
 
 
Oesters  4 p.st. 
Kaasselectie  18.5  
Wijnselectie 8.5 per glas | 5.5 per half glas 
 
 
 
 
All-in menu, wat houdt dit in?: 
Ontvangst met champagne, smaakvolle amuses, bijpassend wijnarrangement, onbeperkt 
tafelwater en een aangekleed koffieservies met huisgemaakte friandises tot besluit. 
 
 
 
Onze menu’s zijn met zorg samengesteld in opbouw en samenstelling.  
Voor wijzigingen in het menu en kaas i.p.v. dessert berekenen wij een meerprijs 



 

 

   

 
OESTERS 
 
OESTERS 
citroen | peper | 4 per stuk 
 
 
 
 
 
 

VOOR 
GERECHTEN 
 
SNOEKBAARS 
pastinaak | appelstroop | piccalilly | 26 
 
WORTEL  
bataat | granaatappel | ponzu | 22 

 
COQUILLE 
aardpeer | vanille | koffie | 30 
 
OCTOPUS 
witte wijn | kiwi | citroen | 28 
 
BUIKSPEK  
papaja | taugé | kalamansi | 26 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

: vegetarisch  



 

 

   

HOOFD 
GERECHTEN 
 
SKREI 
aardappel | haringkaviaar | bottarga | 35 
 
TARBOT 
boerenkool | witte wijn | citrus | 40 
 
PREI  
knolselderij | champignon | nori | 32 
 
KALFSLEVER 
appel | ui | kalfsjus | 34 
 
TOURNEDOS 
groene kool | rode wijn | pommes dauphine | 45 
*supplement gebakken eendenlever 10 
 
LIMOUSIN RUNDERLENDE 
champignon | thijm | biet | 38 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

: vegetarisch  



 

 

   

DESSERTS 
 
ANANAS 
kruidnagel | karamel | koriander | 13 
 
PASSIEVRUCHT 
gele curry | honing | zwarte sesam | 13 
 
ROQUEFORT 
kweepeer | witte chocolade | walnoot | 16 
 
KAASSELECTIE 
bourgondisch lifestyle | lokaal | compote | 18.5 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Uiteraard houden wij graag rekening met uw dieetwensen. 
 
 

Al onze bereidingen kunnen sporen van noten, gluten of andere 
allergenen bevatten.   
In onze keuken werken we met dagverse producten. Vraag uw 
gastheer/gastvrouw welke allergenen er in de gerechten zijn 
verwerkt. 

 


